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IMPORTANT SAFEGUARDS 

Safety measures must always be taken when using electrical 
equipment, and in particular: 

• Read all instructions carefully. 

• Do not touch hot surfaces. Use handles and control knobs. 

• Do not immerse the cord, plug or other fixed parts of this 
appliance into water or any other liquid, to avoid danger of 
electrocution. 

• Unplug your appliance before cleaning it, and when it is not in 
use. Allow it to cool before adding or removing accessories and 
before cleaning it. 

• Watch your appliance carefully when it is being used close to 
children. Always remain close to your appliance while it is in use. 

• Do not operate your appliance if it has a defective cord or plug. 
Do not use your appliance if it is working improperly, or if it is 
damaged. Return the appliance to the nearest authorized KRUPS 
Service Center to have it examined, repaired or adjusted. 

• The use of accessories not recommended or sold by KRUPS is not 
advised and could pose some potential dangers. 

• Do not use your appliance outdoors. 

• Do not allow the cord to hang from a table or a working surface 
or come into contact with hot surfaces. 

• Do not put your appliance on or close to any heat source. 

• Move an appliance very carefully if it contains hot oil or any other 
hot liquid. 

• When toasting thin slices of bread or pastry, keep a close watch 
on your food regardless of the temperature chosen. 

• Make sure that your appliance is in the "off" position before 
plugging it into the power outlet, and before unplugging it. 

• Use this appliance only for its intended purpose. 

• Be very careful when retrieving your dish or removing hot food 
items. 

• Do not put pieces of food that are too large into your appliance, 
or packaging, aluminum foil or utensils that could cause a fire or 
create risks of electrocution. 



4 KRUPS 



• You could create a fire hazard if you cover your appliance or if it 
comes into contact with flammable materials such as curtains, 
wall paper, etc., during use. Do not put anything on or above the 
appliance while it is in operation. 

• Do not use scouring pads to clean your appliance. Fragments can 
become detached and come into contact with the electrical cir- 
cuits causing a risk of electrocution. 

• Take care when using receptacles other than metal, glass or 
earthenware. 

• Do not store any items in this oven when it is not operating, 
except for accessories recommended by KRUPS. 

• Do not put paper, cardboard, plastic or similar materials into your 
oven. 

• Do not cover the crumb tray or any other part of the oven with 
aluminum foil. This could cause your oven to overheat. 

• To switch off the appliance, turn the selector (j) to the «off» posi- 
tion. The power indicator light (i) will go out. 

SAVE THESE INSTRUCTIONS 

WARNING 

• This appliance is designed for domestic use. Any work other than 
cleaning or routine maintenance by the user must be done by the 
authorized KRUPS Service Center closest to you (see service 
book). 

• Do not immerse your appliance in water. 

• Do not remove the cover, otherwise you could increase risks of 
fire and electrocution. There are no user serviceable parts in this 
appliance. Repairs should only be made by a qualified technician 
at an authorized KRUPS Service Center (see list in the KRUPS 
service book). 
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INSTRUCTIONS ABOUT THE CORD 



A. The fairly short length of the cord provided with this appliance 
was chosen to reduce possibilities of accidents associated with a 
longer cord. 

B. You can use an extension if you wish, but only if you take proper 
safety precautions. 

C. If you use an extension cord: 

1°) the electrical rating of the extension must be at least 

equivalent to those of the appliance. 
2°) the cord should be arranged so that it will not drape over 

the counter top or table top where it can be pulled on by 

children or tripped over. 

D. The appliance has a polarized plug (one prong is wider than the 
other). For safety purposes, this plug is intented to fit into a 
polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully into 
the outlet, reverse the plug. If the problem persists, contact a 
qualified electrician. Do not attempt to bypass this important 
safety feature. 
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Thank you for choosing an appliance from the 
KRUPS line of products. 

You can use your ProChef Select Toaster 
Oven Broiler to: 

- toast bread 

- bake 

- broil a wide variety of food 

Description (1) 

a Door handle 
b Door 

c Top heating elements 

d Grill slide 

e Bottom heating elements 

f Air vents 

g Control panel : (2) 

h Temperature/Oven function dial 

i Power indicator light 

j Dial for : 

Toast color selection 

Timer 

Broil/Bake position and Off position 
k Fold down crumb tray 
I Grill 
m Broiling pan 
n Broiling tray 

Safety recommendations 

1. Connection 

• Make sure that your appliance power supply 
voltage corresponds to your electrical 
installation. 

The guarantee will be null and void if any 
connection errors are made. 

• Make sure that the amperage shown on 
your electrical meter and circuit breaker are 
at least 1 5 amperes. 

• For safety, you must connect your appliance 
to a power outlet satisfying electrical 
standards. 



2. Installation 

• Place your Toaster Oven on a work surface 
resisting a temperature of no less than 200°F 
(90°C). 

• Never operate this unit on top of your 
kitchen stove (range) or in your 
conventional oven unit. 

3. Use 

• Check that there are no accessories placed 
on the sidewalls. Do not put any cloths, 
rags, or dishes on top of or into your 
appliance when it is in operation. 

• Do not line your Toaster Oven with 
household aluminum foil - you could 
seriously damage the appliance. 

• Do not touch hot surfaces, and particularly 
the glass door and side panels when the 
Toaster Oven is in operation. 



Toaster Oven advantages 

Your Toaster Oven has the following 
advantages: 

. Inside capacity 0.3 cubic feet so that you can 
toast up to four slices of bread 
simultaneously. 

. As a toaster, you can vary the darkness of 
your toast to suit your taste. 

. As an oven, you can adjust the thermostat 
from 1 50° to 450°F. 

A broil function to top brown dishes. 

. An automatic pull-out of the grill when door 
is opened, makes it easier to monitor 
cooking and retrieve dishes. 

. A pull down crumb tray making it easy to 
collect and remove crumbs and other 
materials. 

. A tray on which you can make small cakes, 
sandwiches, and frozen dishes. 

. A broiling pan and tray for healthier 
cooking. 

Before the first use 

• Remove the grill, tray and broiling pan, wash 
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them in hot soapy water, rinse them and dry 
them carefully. 

Switch your appliance on without any 
food in it and with the door open, to 
remove the "new" smell : 

• Turn the upper dial (h) to 450 °F and the 
lower dial (j) to 1 5 minutes. 

Some light smoke may come out of the oven. 
This is normal and will gradually disappear 
during this first use. 

After 1 5 minutes, the lower dial (j) 
automatically turns back to 'Off position. 




. Toaster Function 

• Place your toast directly on the grill (3). 

• Turn the upper dial (h) to "toast" function. 

• Turn the lower dial (j) to the desired toast 
color (light/dark). 

The power indicator light (i) will come on. 

At the end of toasting, you will hear a beep 
and the lower dial (j) will automatically return 
to «Off» positon. 

You can interrupt the operation before the 
end of the cycle by turning the lower dial (j) to 
«Off» positon. 

• Remove the toast and turn the upper dial (h) 
back to the Off position «.». 

Notes: 

•Try your toaster out on a few slices the first 
time that you use it. Increase the darkness 
for thick or frozen slices of bread. 

• Allow for the fact that a single slice of bread 
toasts faster than several slices. 

• When you toast several cycles of thin slices, 
we recommend that you reduce the 
darkness and watch carefully to make sure 
that your toast doesn't burn. If it does, stop 
the cycle immediately by turning the lower 
dial (j) to the "Off" position. 

• If you want to toast a slice of bread that has 
already been toasted to make it darker, turn 
the lower dial (j) to "Light", and monitor the 
cycle carefully. 



Oven Baking 

• Turn the upper dial (h) to the desired 
temperature. 

• Turn the lower dial (j) to «Broil/Bake» 
position. 

The power indicator light (i) will come on. 

• Pre-heat the toaster-oven for about 5 
minutes. 

• Put your food on the grill using an 
appropriate dish. 

When baking is finished, stop the oven by 
turning the lower dial (j) to «Off» position and 
the upper dial (h) to «.». 

If you wish you can use the timer for the last 
1 5 minutes of baking. To do so : 

• Turn the lower dial (j) to the time needed 
(maximum 15 minutes). 

You will hear a beep when baking is finished 
and the lower dial (j) will automatically return 
to «Off»positon. 

• Place the upper dial (h) on «.». 
. Broil 

• Place your food on the assembled broiling 
pan and tray. 

There are two possible positions (4) 
depending on the position of the broiling pan 
with the dish. 

• Place the complete assembly on the grill, 
leaving a clearance of at least one inch (1 ") 
from the upper heating elements. 

• Turn the upper dial (h) to «Broil» position. 

• Turn the lower dial (j) to the desired broiling 
time (between 5 and 15 minutes). 

The power indicator light (i) will come on. 

• Monitor your food and turn it over when 
needed. 

You will hear a beep when broiling is finished 
and the lower dial (j) will automatically return 
to «Off» position. 

• Place the upper dial (h) on «.». 

If your dish requires more than 15 
minutes of broiling : 

• Turn the lower dial (j) to «Broil/Bake» 
position. 
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When broiling is finished, stop the oven by 
turning the lower dial (j) to «Off» position and 
the upper dial (h) to «.». 
. Top Brown: 

• Use the "broil" function with the lower dial 
(j) set to "Light" to melt and crisp the 
surface of foods, and to top brown. 

• Place the food in the dish or on the broiling 
pan, depending on its thickness. 

You will hear a beep when the cycle is 
finished and the lower dial (j) will 
automatically return to «Off» positon. 

• Turn the lower dial (j) to «Off» position, if 
your food is golden brown or melted before 
the time runs out. 

Note: 

• Some food items can catch fire during 
cooking if they come into contact with the 
upper heating elements. 

Practical recommendations 

Cooking food always releases water vapor 
and sometimes smoke. 

You can reduce water vapor and smoke if you 
always keep the sides of your oven clean. 

•You can also reduce them by: 
. adding a little water to the bottom of the 
dish at the beginning of cooking. 

. respecting or reducing cooking 
temperatures. 



Cleaning 



• Always unplug your appliance before 
cleaning. 

• Never immerse the appliance in water. 
. Outside walls: 

• Clean the surface of your appliance when it 
is still warm with a damp and soapy sponge, 
to make it easier to clean. Rinse and wipe 
carefully. 

• The grill, the crumb tray, the tray and the 
broiler should be cleaned with warm water, 
and dish washing liquid. Rinse and wipe 



carefully. Dishwasher cleaning is not 
recommended. 

. Inside cavity: 

• Inside walls are coated with an anti-bonding 
agent. Remove fat splashes with a damp 
sponge that has been dipped in warm 
soapy water. Rinse and wipe carefully. 

• Do not use scouring pads or metal 
sponges or scouring powder, or any 
other abrasive cleaners or specialty 
products dedicated to oven cleaning. 

Limited One Year Warranty 

Your KRUPS #F228 is covered by the following 
warranty : 

If within one year from date of purchase this 
KRUPS product fails to function because of 
defects in materials or workmanship, KRUPS 
North America will, at its option, repair or 
replace the unit without charge, provided the 
owner has a proof of date of purchase. 

This warranty will be void if malfunction was 
caused by damage to the product by accident, 
misuse, use on frequency or voltage other 
than marked on the product and/or described 
in the instructions, abuse including tampering, 
damage in transit, or use for commercial 
purposes. This warranty gives you specific 
legal rights, and you may also have other 
rights which may vary from state to state. 



Cooking guide 



• All the times and temperatures given are for 
guidance only. They may vary depending on 
the recipe and the dish used. 



Ingredients 


T° 


Time 


Bread 


toast 


Depending on taste 


English muffins 


toast 


Depending on taste 


Cake 


bake - 375°F 


40 min 


Frozen pizza 


bake - 375°F 


22 min 


Grilled sausages 


broil 


20 min (turn over 
frequently) 



KRUPS 9 



7 nnrlf rhnnc 

L pUI F. LI IULO 




7P» min (ti irn nt/or 3t 
LO 1 1 III 1 \WX\ 1 1 Uvcl dL 

half cooking time) 


Chicken - baked 
(breasts/legs/thighs) 


bake - 400°F 


60 min 


Roast beef (600 g) 


bake - 450 °F 


20 min 


Roast pork 


bake -425°F 


70 min 


Ratatouille 


bake -350°F 


1h 30 mm 




Quiche 

8 oz of short pastry, 2 eggs, 2 oz of grated 
cheese, 2 oz of liquid cream, 2 oz of milk, 3 
oz of bacon pieces, salt, pepper 

. Enamel dish provided 

. Time : 45 min 

. Position : bake - 400°F 

• Put the bacon pieces on the broiler and put 
them under the grill for 10 min. 

• Beat your eggs with milk and cream. 
Sprinkle with salt and pepper. 

• Put the bacon on the pastry spread out in 
the dish and pour in the preparation 

• Put in the oven and bake for 40 to 45 
minutes at 400° F. 

Variant: replace the bacon with salmon or 
precooked leeks, or precooked broccoli, or 
cheese. 

Apricot tart 

8 oz of short pastry 1 egg, 1 oz of liquid 
cream, 1 oz of milk, sugar. 3 cups of apricot 

. Enamel dish provided 

. Time and positions : 

-35 min bake - 375°F 

- 5 min bake - 450°F 

• Warm the oven up to 375°F. 

• Spread the pastry on the dish. Spread the 
apricots on the pastry. 



• Beat the milk, eggs and sugar, and pour the 
mixture onto the apricots. 

• Put in the oven and bake for 35 min at 
375°F then 5 min at 450°F. 

Apricot Coffee Cake 

1/2 cup of milk (120ml), 2 oz of liquid cream 
(60g), 3 oz of flour (90g), 2 oz of powder 
sugar (60g), 1 teaspoon of vanilla (5ml), 3 
cups of apricots 

. Metal Mold 

. Time : 40 min 

. Position : bake - 375°F 

• Preheat the oven to 375°F. 

• Mix the milk, cream, sugar, flour and vanilla 
by hand or with a KRUPS mixer (for 
example). 

• Coat the metal mold with butter and spread 
out your fruit. Pour in the above prepared 
mixture. 

• Put in the oven and bake for 40 min at 
375°F. 

• Turn the coffee cake on to a rack to cool 



BAKED potatoes 

4 medium-sized baking potatoes, 1/2 cup of 
milk, 4 tablespoons of salted butter, pepper, 
1/3 cup of grated cheese 

. Supplied enamel tray 

. Time and positions : 

-45 min bake-450°F 

- 5 min broil 

• Wash the potatoes. Put them on the metal 
tray. Put them in the oven and bake for at 
least 45 min at 450°F. 

• At the end of baking, cut the potatoes in 
half and take out the middle (leave a thin 
layer of potatoes on the skin). 

• Mix the inside of the potato with milk, 
butter, salt and pepper using a mixer, and 
put this stuffing into the emptied potato 
skins. 

• Cover with grated cheese and put the 
potatoes under the broiler for 5 min. 
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Grilled salmon 

1 lb of salmon steak, 1/2 cup of white wine 
vinegar, 1/4 cup of olive oil, 1 egg, 1 teaspoon 
of salt, 1/2 teaspoon of pepper, 1/4 teaspoon 
of paprika. 

. Broiler placed on the tray 
. Time : 14 min 
. Position : broil 

• Preheat the grill. 

• Mix all ingredients in a bowl ( except for the 
salmon) and whisk these ingredients with a 
beater. 

• Coat the salmon with the sauce. Place the 
salmon on the broiler and put it into the 
oven. 

• Grill for 14 min, coating with sauce regularly. 



GUARANTEE OF PERFORMANCE 



This fine KRUPS product is manufactured according to a rigid code 
of quality standards, and, with minimum care, should give years of 
service. However, should the need arise for repairs or for replace- 
ment parts within or after the warranty period, please call our 
CONSUMER SERVICE DEPARTMENT: 

USA : (800) 526-5377 

24-hours a day, 7 days a week 

Canada: (905) 669-0114 

Monday-Friday 8:00 a.m - 4:30 p.m 

You will be provided with specific instructions on how to get your 
product repaired. 

The department will also be able to answer any general product 
questions you may have. 

Before calling the Consumer Service Department, please be certain 
to have the model number of your KRUPS appliance. 

You must have this information before calling our Consumer Ser- 
vice Department so that we may better answer your questions. The 
model number can be located by looking at the bottom of your 
appliance. 

This product is Model #F228 

Any general correspondence can be addressed to: 

USA : KRUPS North America, Inc. 

P.O. Box 3900 

Peoria, IL 61612 
Canada : KRUPS Service 

20 Caldari Rd 

Concord, Ontario 

L4K 4N8 
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Francais 



IMPORTANTES MISES EN GARDE 

Les mesures de securite doivent toujours etre observees lors de 
■'utilisation d'appareils electriques, notamment : 

. Lisez attentivement toutes les instructions. 
. Ne touchez pas aux surfaces chaudes. Utilisez les poignees et les 
boutons de commande. 

. Pour eviter tout danger d'electrocution, ne plongez pas le cordon, 
la fiche ou d'autres parties non amovibles de cet appareil dans 
I'eau ou tout autre liquide. 

. Debranchez votre appareil avant de le nettoyer ou lorsqu'il ne 
fonctionne pas. Laissez refroidir avant de mettre ou d'enlever des 
accessoires et avant de nettoyer I'appareil. 

. Exercez une etroite surveillance lorsque I'appareil est utilise par ou 
a proximite des enfants. Restez a proximite de I'appareil pendant 
son utilisation. 

. Ne faites fonctionner aucun appareil avec un cordon ou une fiche 
defectueuse. N'utilisez pas d'appareil s'il fonctionne mal, ou s'il 
est endommage. Retournez I' appareil au centre de service KRUPS 
agree le plus proche de chez vous pour le faire examiner, reparer 
ou regler. 

. L'utilisation d'accessoires qui ne sont pas recommandes ou vendus 
par KRUPS peut etre dangereuse. 
. N'utilisez pas I'appareil a I'exterieur. 

. Ne laissez pas le cordon pendre d'une table ou d'un plan de travail 
ou entrer en contact avec des surfaces chaudes. 

. Ne placez pas I'appareil sur, ou a proximite d'une plaque de cuis- 
son chaude, ou d'un four chaud. 

. Prenez de tres grandes precautions en deplacant un appareil s'il 
contient de la graisse chaude ou autres liquides bouillants. 

. Lorsque vous faites griller des tranches de pain fines ou des patis- 
series, surveillez frequemment vos aliments et ce, quelle que soit 
la temperature choisie. 
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Veillez a ce que I'appareil soit sur la position "OFF" avant de le 
brancher sur la prise murale ou de le debrancher. 

N'utilisez cet appareil que pour I'usage prevu. 

Faites extremement attention lorsque vous retirez votre plat ou 
enlevez de la graisse chaude. 

N'introduisez pas dans I'appareil des aliments de trop grande 
dimension, des emballages ou feuilles aluminium ou ustensiles qui 
pourraient provoquer un incendie ou creer des risques d'electrocu- 
tion. 

Un feu peut se produire si I'appareil est couvert ou en contact avec 
des matieres inflammables telles que rideaux, tentures, papiers 
peints, etc., pendant son emploi. Ne deposez rien sur ou au- 
dessus de I'appareil lorsqu'il fonctionne. 

Ne nettoyez pas avec des tampons a recurer ou bombes aerosols. 
Des fragments peuvent se detacher et entrer en contact avec le 
circuit electrique causant un danger d'electrocution. 

Faites tres attention lors de I'utilisation de recipients autres qu'en 
metal ou verre. 

Ne stockez rien dans ce four, lorsqu'il ne fonctionne pas, sauf les 
accessoires recommandes par KRUPS. 

N'introduisez pas les materiaux suivants dans le four : papier, 
carton, plastique, ou matieres similaires. 

Ne couvrez pas le ramasse-miettes ou toutes autres parties du four 
avec une feuille d'aluminium. Cela causerait une surchauffe du 
four. 

Arret de I'appareil : I'appareil se met en mode "arret" lorsque vous 
positionnez le selecteur de brunissage sur la position "OFF" . 

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 
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MISE EN GARDE 

Cet appareil est conqu pour un usage domestique. Toutes les 
interventions autres que le nettoyage et I'entretien courant de 
I'utilisateur doivent etre confiees au centre d'entretien KRUPS 
agree le plus proche (voir livret service). 
Ne plongez pas I'appareil dans I'eau. 

Pour reduire les risques d'incendie ou d'electrocution, n'otez pas 
le capot. Aucune piece interieure ne peut etre reparee par I'utilisa- 
teur. La reparation doit etre effectuee uniquement par des person- 
nes qualifiees d'un centre service agree KRUPS (voir liste dans le 
livret KRUPS service). 

INSTRUCTIONS CONCERNANT LE CORDON 

A. La taille assez courte du cordon de cet appareil a ete etudiee 
pour reduire les possibilites d'accidents avec un cordon plus 
long. 

B. Une rallonge peut etre utilisee mais avec precautions. 

C. Dans le cas d'utilisation d'une rallonge: 

1°) les performances electriques de la rallonge doivent etre au 

moins egales a celles de I'appareil. 
3°) le cordon doit etre range de telle facon qu'il ne depasse pas du 

plan ou de la table de travail afin d'eviter que les enfants puis- 

sent tirer dessus ou que quelqu'un trebuche et tombe acciden- 

tellement. 

D. L'appareil a une fiche polarisee (une broche est plus large que 
I'autre). Par mesure de securite, cette fiche ne peut que dans un 
sens s'adapter a une prise polarisee. Si la broche n'est pas 
parfaitement introduite, retourner la fiche. Si le probleme per- 
siste, contacter un electricien qualifies. Ne pas essayer de "con- 
tourner" cette fonction de securite. 
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Nous vous remercions d'avoir choisi un 
appareil de la gamme KRUPS. 

Votre Toaster Oven ProChef Select vous 
permet de : 

- griller du pain 

- de cuire vos aliments au four 

- de griller une grande variete d'aliments 

Description (1) 

a Poignee de porte 

b Porte 

c Resistances superieures 

d Glissiere de grille 

e Resistances inferieures 

f Ouies d'aeration 

g Tableau de commande : (2) 

h Bouton de thermostat et selecteur de 
fonctions 

i Temoin lumineux de fonctionnement 
j Selecteur de brunissage 
Minuterie :1 5 min 

Broil/Bake - Off : Mise en marche fonc- 
tion Broil/Bake et arret de I'appareil 

k Ramasse miettes rabattable 

I Grille 

m Grilloir 

n Plat 



Conseils de securite 



A 



1. Branchement 

• Verifiez que la tension d'alimentation de 
votre appareil correspond a celle de votre 
installation electrique. 

Toute erreur de branchement annule la 
garantie 

• Assurez-vous que I'amperage indique sur 
votre compteur electrique et sur le disjonc- 
teur est d'au moins 1 5 amperes. 

• Pour votre securite, vous devez imperative- 
ment brancher votre appareil sur une prise 



de courant correspondant aux normes 
electriques. 

2. Installation 

• Posez votre Toaster Oven sur un plan de 
travail supportant une temperature d'au 
moins 90 °C/200°F. 

• En aucun cas vous ne devez I'encastrer 
ou le placer dans un meuble. 

3. Utilisation 

• Veillez a ce qu'aucun accessoire ne soit 
positionne sur les parois laterales. Ne placez 
ni torchons, ni chiffons, ni plat sur le dessus 
de votre appareil, lorsqu'il fonctionne. 

• Ne tapissez pas I'interieur de votre Toaster 
Oven d'aluminium menager, vous risqueriez 
de I'endommager gravement. 

• Evitez de toucher les surfaces chaudes et en 
particulier la porte en verre et la carrosserie 
lorsque le Toaster Oven fonctionne. 

Avantages du Toaster Oven 

Votre Toaster Oven off re les avantages 
suivants : 

. Une capacite interieure de 7 Litres pour 
griller jusqu'a 4 tranches de pain a la fois. 

. En fonction grille-pain, la possibility de regler 
le dore de vos toasts selon vos gouts grace 
au reglage de brunissage 

. En four, un thermostat reglable de 1 50° a 
450 °F pour reussir toutes vos recettes. 

. Une fonction Gril pour saisir et dorer vos 
aliments. 

. Une sortie automatique de la grille pour 
faciliter la surveillance de la cuisson et la 
prehension des plats 

. Un ramasse-miettes rabattable pour enlever 
facilement les miettes de pain et autres 
projections. 

. Un plat pour realiser des petits gateaux, des 
sandwichs, des plats surgeles. 

. Un grilloir pour une cuisson plus saine. 



1 6 KRUPS 



Avant ia premiere utilisation 

• Retirez la grille, le plat et le grilloir, lavez-les 
a I'eau chaude savonneuse, rincez-les et 
essuyez-les soigneusement. 

Pour eliminer I'odeur du neuf , faites 
fonctionner I'appareil a vide porte 
ouverte : 

• Placez le bouton (h) sur 450 °F et le bouton 
(j) sur 1 5 minutes. 

Vous pourrez constater que de la fumee 
s'echappe du four. Ceci est normal et 
disparaitra progressivement au cours de cette 
premiere utilisation. 

Apres 15 minutes, le bouton (j) se positionne 
automatiquement sur «Off». 



Utilisation 




Fonction Toaster (Toast) 

• Placez les toasts directement sur la grille (3). 

• Positionnez le bouton (h) sur "Toast". 

• Reglez le selecteur (j) sur le degre de dorage 
desire (Light/Dark). 

Le temoin lumineux (i) s'allume. 

Le cycle termine, le selecteur (j) revient 
automatiquement en position «Off » et un 
signal sonore retentit. 

Vous pouvez interrompre I'operation avant la 
fin du cycle en replacant le selecteur (j) sur la 
position «Off». 

• Retirez les toasts et replacez le bouton (h) 
sur «.». 

Remarques : 

. Lors de la premiere utilisation, faites des 
essais sur quelques tranches. 

. Augmentez le degre de dorage, dans le cas 
de pain epais ou congele. 

. Tenez compte du fait qu'une seule tranche 
de pain grille plus vite que plusieurs tran- 
ches. 

. Lorsque vous faites plusieurs fournees de 
toasts fins, nous vous recommandons de 
diminuer le degre de dorage et de surveiller 
que votre pain ne brule pas. Si cela arrivait, 



stoppez immediatement le cycle de dorage 
en replagant le selecteur (j) sur la position 
"Off". 

. Si vous souhaitez regriller une tranche de 
pain deja doree, positionnez le selecteur (j) 
sur "Light", et surveillez bien le cycle. 

. Fonction Four (Bake) 

• Positionnez le bouton (h) sur la temperature 
choisie. 

• Positionnez le selecteur (j) sur la position 
"Broil/Bake". 

Le temoin lumineux (i) s'allume 

• Faites prechauffer pendant environ 5 
minutes. 

• Placez les aliments sur la grille en utilisant un 
plat approprie. 

• En fin de cuisson, arretez I'appareil en 
positionnant le selecteur (j) sur "Off" et le 
bouton (h) sur 

Vous pouvez utiliser la minuterie, pour les 1 5 
dernieres minutes de cuisson de la prepara- 
tion. Pour cela : 

• Positionnez le selecteur (j) sur le temps 
souhaite (maximum 15 minutes). 

Le cycle termine, le selecteur (j) revient 
automatiquement en position «Off» et un 
signal sonore retentit. 

• Replacez le bouton (h) sur «.». 

. Cuisson Grill (Broil) 

• Disposez vos aliments sur le grilloir et le plat 
assemble. 

Suivant la position du grilloir sur le plat vous 
pouvez obtenir 2 positions (4). 

• Placez I'ensemble sur la grille a 2 cm (0.8 in.) 
minimum des resistances superieures. 

• Positionnez le bouton (h) sur la 
position "Broil". 

• Reglez le selecteur (j) sur le temps souhaite 
(entre 5 et 15 minutes). 

Le temoin lumineux (i) s'allume. 

• Surveillez les aliments et retournez-les a mi- 
cuisson. 
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Le cycle termine, le selecteur (j) revient 
automatiquement en position «Off» et un 
signal sonore retentit. 

• Replacez le bouton (h) sur «.». 

. Si la preparation demande plus de 15 
minutes de grillage : 

• Placez le selecteur (j) sur la position «Broil/ 
Bake». 

• En fin de cuisson, arretez I'appareil en 
positionnant le selecteur (j) sur "Off" et le 
bouton (h) sur 

. Dorage leger (Top Brown) : 

• Utilisez la fonction "Broil" avec le selecteur 
(j) regie sur «l_ight» pour fondre, faire 
croustiller ou dorer. 

• Selon son epaisseur, placez I'aliment dans le 
plat ou sur le grilloir. 

Le cycle termine, le selecteur (j) revient 
automatiquement en position «Off» et un 
signal sonore retentit. 

• Si I'aliment est dore ou fondu avant la fin du 
cycle, positionnez le selecteur (j) sur «Off». 

Remarque : 

En cours de cuisson, des eclaboussures de 
graisse peuvent s'enflammer au contact des 
resistances superieures. Ne vous inquietez pas, 
elles s'eteindront d'elles-memes et n'auront 
aucune consequence sur I'appareil. 

Conseils pratiques 

La cuisson des aliments produit toujours un 
degagement de vapeur et parfois de fumee. 

Vous reduirez les emanations de fumee et les 
odeurs en conservant les parois de votre four 
toujours propres. 

Vous pouvez egalement les diminuer : 
. en ajoutant en debut de cuisson un peu 
d'eau au fond du plat utilise. 

. en respectant ou en diminuant les tempera- 
tures de cuisson. 



Nettoyage 

• Avant tout nettoyage, debranchez votre 
appareil. 

• N'immergez jamais I'appareil dans I'eau. 
Parois exterieures 

• Passez une eponge humide et savonneuse 
sur la carrosserie de I'appareil encore tiede, 
pour la nettoyer plus facilement. Rincez et 
essuyez soigneusement. 

• La grille, la plaque ramasse-miettes, e plat et 
le grilloir se nettoient avec de I'eau chaude 
et un nettoyant pour vaisselle. Rincez et 
essuyez soigneusement. 

Cavite interieure 

• Les parois interieures sont revetues d'anti- 
adherant , enlevez les projections graisseuses 
avec une eponge imbibee d'eau chaude 
savonneuse. Rincez et essuyez soigneuse- 
ment. 

• N'utilisez ni tampons, ni eponges 
metalliques, ni poudres a recurer, ni 
produits speciaux pour le nettoyage du 
four. 



Guide de cuisson 

Tous les temps et temperatures indiques sont 
donnes a titre indicatif. lis peuvent varier en 
fonction de la recette et du plat utilises. 



Ingredients 


T° 


Temps 


Pain 


toast 


Selon gout 


Muffins a I'anglaise 


broil 


Selon gout 


Gateau 


bake - 375°F 


40 mm 


Pizza surgelee 


bake - 375°F 


22 min 


Saucisses grillees 


broil 


20 min (retourner 
souvent) 


2 Cotes de pore 


broil 


28 min (retourner a 
mi cuisson) 


Poulet - au four 


bake - 400°F 


60 min 


R6ti bceuf (600g) 


bake -450 °F 


20 min 


Roti de pore 


bake -425°F 


70 min 


Ratatouille 


bake -350°F 


1 h 30 min 
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Tarte au bacon 

200 g de pate brisee, 2 oeufs, 2 oz de 
fromage rape, 2 oz de creme liquide, 2 oz de 
lait, 3 oz de bacon en morceaux, sel, poivre 

. Plat (n) 

. Temps : 45 min 

. Position : bake - 400°F 

• Mettez les lardons sur le grilloir (m) et les 
passer 10 min sous le grill (broil). 

• Battez les ceufs avec le lait et la creme. 
Salez, poivrez. 

• Disposez le bacon sur la pate etalee dans le 
plat (n) et versez la preparation dessus 

• Enfournez et faites cuire 40 a 45 minutes a 
400°F. 

Variante : remplacez le bacon par du saumon 
ou par des poireaux precuits, ou par des 
brocolis precuits, ou par du fromage. 

Tarte aux abricots 

200g de pate brisee 1 oeuf, 1 oz de creme 
liquide, 1 oz de lait, sucre. 3 cups d'abricots 

. Plat (n) 

. Temps et positions : 

-35 min bake - 375°F 
- 5 min bake - 450°F 

• Prechauffez le four a 375°F. 

• Etalez la pate sur le plat. Etalez les abricots 
sur la pate. 

• Battez le lait, les ceufs, le sucre et versez le 
melange sur les abricots. 

• Enfournez et faites cuire 35 min a 375°F et 5 
min a 450°F. 

Clafoutis aux abricots 

1/2 cup de lait ( 120ml), 2 oz de creme 
liquide (60g), 3 oz de farine (90g), 2 oz de 
sucre en poudre (60g), 1 teaspoon de vanille 
(5ml), 3 cup d'abricots 



. Moule a manquer en metal 

. Temps : 40 min 

. Position : bake - 375°F 

• Prechauffez le four a 375°F. 

• Melangez dans un blender (par exemple) le 
lait, la creme, le sucre, la farine et la vanille. 

• Beurrez un moule a manquer en metal et 
disposer les fruits. Versez la preparation 
dessus. 

• Enfournez et faites cuire 40 min a 375°F. 

4 POMMES DE TERRE FARCIES 

1/2 cup de lait 4 tablespoons de beurre sel, 
poivre 1/3 cup de fromage rape 

. Plat (n) 

. Temps et positions : 

-45 min bake - 450°F 

- 5 min broil 

• Lavez le pommes de terre. Mettez les sur le 
plat (n). Enfournez et faites-les cuire 45 min 
a 450°F. 

• En fin de cuisson, coupez les en 2 et evidez- 
les (laissez une mince couche de chair sur la 
peau). 

• Melangez la chair obtenue avec le lait, le 
beurre, le sel et le poivre avec un batteur et 
farcissez les pommes de terre evidees. 

• Recouvrez de fromage rape et passez le tout 
5 min sous le gril. 

Saumon grille 

1 lb de dame de saumon, 1/2 cup de vinaigre 
de vin blanc, 1/4 de cup d'huile d'olive, 1 
oeuf, 1 teaspoon de sel, 1/2 teaspoon de 
poivre, 1/4 de teaspoon de paprika. 

. Grilloir (m) pose sur plat (n) 

. Temps : 14 min 

. Position : broil 

• Prechauffez le gril. 

• Melangez avec un batteur tous les ingre- 
dients dans un bol sauf le saumon. 
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• Badigeonnez la darne avec la sauce. Placez 

le saumon sur le grilloir (m) et mettez le dans 
le four. 

• Faites griller 14 min en arrosant reguliere- 
ment avec la sauce. 



Garantie limitee d'un an 




Votre appareil n° F228 est couvert par la 
garantie suivante : 

Si dans la periode d'un an qui suit la date de 
I'achat, le present appareil KRUPS cesse de 
fonctionner du fait de vices de materiaux ou 
de fabrication, KRUPS Amerique du Nord, a sa 
discretion, reparera ou remplacera I'appareil 
sans facturation, a condition que le proprie- 
taire possede la preuve de la date d'achat. 

La presente garantie est nulle si le mauvais 
fonctionnement resulte de degats causes a 
I'appareil par accident, mauvaise utilisation, 
utilisation a une frequence ou a une tension 
autres que celles indiquees sur I'appareil ou 
decrites dans les instructions, usage abusif y 
compris alteration, degats en cours de 
transport ou utilisation a des fins commercia- 
les. La presente garantie vous donne des 
droits juridiques determines. Vous pouvez 
beneficier egalement d'autres droits, qui 
peuvent varier suivant la province et I'etat. 
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GARANTIE DE RENDEMENT 



Cet appareil KRUPS de qualite est fabrique suivant un code strict de 
normes de qualite et, avec un minimum de soin, devrait vous don- 
ner satisfaction pendant de longues annees. Toutefois, si des repa- 
rations ou des pieces de rechange devaient se reveler necessaires 
pendant ou apres la periode visee par la garantie, veuillez telepho- 
ner a notre SERVICE A LA CLIENTELE : 

USA : (800) 526-5377 

24 heures sur 24, 7 jours sur 7 
Canada: (905) 669-0114 

Du lundi au vendredi, de 8h00 a 16h30 

Vous recevrez des instructions precises sur la facon de faire reparer 
votre appareil. 

Le service pourra aussi repondre a toute question generale que 
vous aimeriez poser au sujet des appareils. 

Avant de telephoner au Service a la clientele, veuillez disposer du 
numero du type de votre appareil KRUPS. 

Vous devez posseder cette information avant de telephoner a notre 
service a la clientele pour nous permettre de mieux repondre a vos 
questions. Le numero du type se trouve sur le fond de votre appa- 
reil. 

Le present appareil est du type n° F228 

Veuillez adresser toute correspondance generale a : 

USA : KRUPS North America, Inc. 

P.O. Box 3900 

Peoria, IL 61612 
Canada : Service KRUPS 

20 Caldari Rd 

Concord, Ontario 

L4K 4N8 
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Espanol 



ADVERTENCIAS IMPORTANTES 

Las medidas de seguridad deben ser siempre observadas cuando se 
utilizan aparatos electricos, principalmente: 

. Lea atentamente todas las instrucciones. 

. No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones de 
mando. 

. Para evitar cualquier peligro de electrocucion, no sumerja el cable, 
el enchufe u otras partes fijas de este aparato en agua o cualquier 
otro hquido. 

. Desconecte el aparato antes de limpiarlo o cuando no se utilice. 
Dejelo enfriar antes de colocar o retirar accesorios y antes de 
limpiarlo. 

. Este vigilante cuando el aparato es utilizado a proximidad de 
ninos. No se aleje del aparato durante su utilizacion. 

. No haga funcionar ningun aparato que tenga el cable o el 
enchufe defectuosos. No utilice un aparato si este funciona mal o 
esta dahado. Entregue el aparato al servicio tecnico KRUPS 
homologado mas cercano de su domicilio, para que sea 
examinado, reparado o ajustado. 

. La utilizacion de accesorios no recomendados o vendidos por 
KRUPS puede ser peligrosa. 

. No utilice el aparato al aire libre. 

. No deje colgar el cable de una mesa o un piano de trabajo, o 
entrar en contacto con superficies calientes. 

. No coloque el aparato sobre o a proximidad de una placa de 
coccion o un horno calientes. 

. Tenga sumo cuidado al desplazar un aparato, si este contiene 
aceite caliente u otros liquidos hirviendo. 

. Cuando ponga rebanadas de pan finas o bizcochos a tostar, 
vigMelos a menudo, sea cual sea la temperatura elegida. 

. Compruebe que el aparato esta en posicion "OFF" antes de 
conectarlo a la red o de desconectarlo. 
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. Utilice este aparato solo para el uso para el que esta previsto. 

. Tenga sumo cuidado al retirar el plato o al quitar grasa caliente. 

. No introduzca en el aparato alimentos demasiado grandes, enva- 
ses, hojas de aluminio o utensilios que puedan provocar un 
incendio o crear riesgos de electrocucion. 

. Se puede producir un incendio si el aparato esta cubierto o en 
contacto con materiales inflamables, tales como cortinas, papel 
pintado, etc., durante su utilizacion. No deposite nada sobre o 
debajo del aparato en funcionamiento. 

. No limpie el aparato con estropajos o productos en aerosol. Se 
pueden desprender f ragmentos y estos pueden entrar en 
contacto con el circuito electrico, causando un peligro de 
electrocucion. 

. Tenga cuidado cuando utiliza recipientes que no sean metalicos o 
de vidrio. 

. No almacene nada en este horno cuando no esta en 
funcionamiento, salvo los accesorios recomendados por KRUPS. 

. No introduzca los materiales siguientes en el horno: papel, carton, 
plastico, o similares. 

. No cubra la bandeja inferior o cualquier otra parte del horno con 
una hoja de aluminio. Ello causana un sobre calentamiento del 
horno. 

. Parada del aparato: el aparato pasa a la posicion "parada" cuando 
el selector de tueste esta en posicion "OFF". 

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES 

ADVERTENCIA 

Este aparato esta disehado para el uso domestico. Cualquier 
intervention que no sea la limpieza y el mantenimiento corriente 
por el usuario debe ser confiada al servicio tecnico homologado 
KRUPS mas cercano (vease el folleto de servicio). 

No sumerja el aparato en agua. 
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Para reducir los riesgos de incendio o electrocution, no retire la 
tapa. Ninguna pieza interior puede ser reparada por el usuario. La 
reparation debe ser realizada unicamente por personal cualificado 
de un servicio tecnico homologado KRUPS (vease la lista en el 
folleto de servicio KRUPS). 

INSTRUCCIONES REFERENTES AL CABLE 

A. La poca longitud del cable de este aparato ha sido estudiada 
para reducir las posibilidades de accidente que presenta un cable 
mas largo. 

B. Se puede utilizar un alargador, pero con precaution. 

C. En caso de utilization de un alargador: 

1°) las prestaciones electricas de este deben ser, al menos, iguales 
que las del aparato. 

3°) el cable debe ser colocado de tal manera que no sobresalga del 
piano o mesa de trabajo, con objeto de evitar que los nihos tiren 
de el o que alguien tropiece y caiga accidentalmente. 

D. El aparato esta dotado de un enchufe polarizado (una de las 
puntas es mas ancha que la otra). Por seguridad, este enchufe 
solo puede conectarse en un sentido a otro enchufe polarizado. 
Si la punta no esta bien introducida, gire el enchufe. Si el 
problema persiste, pongase en contacto con un electricista 
cualificado. No intente "evitar" esta funcion de seguridad. 
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Le agradecemos haber elegido un aparato de 
la gama KRUPS. 

Su Toaster Oven ProChef Select le permite: 

- tostar pan, 

- cocer alimentos al horno, 

- asar una gran variedad de alimentos. 

Descripcion (1) 

a Asa de la puerta 

b Puerta 

c Resistencias superiores 

d Rail de la rejilla 

e Resistencias superiores 

f Aberturas de ventilacion 

g Panel de mandos : (2) 

h Boton de termostato y selector de 
funciones 

i Testigo luminoso de funcionamiento 
j Selector de tueste 
Reloj: 1 5 min. 

Broil/Bake - Off: Activacion de la 
funcion Broil/Bake y parada del 
aparato 

k Bandeja extraible 

I Rejilla 

m Asador 

n Plato 



Consejos de seguridad 



A 



1. Conexion 

• Compruebe que la tension de alimentacion 
de su aparato corresponde a la de su 
instalacion electrica. 

Cualquier error de conexion anula la 
garantfa. 

• Asegurese de que el amperaje indicado en 
su contador electrico y en el interruptor 
general es de, al menos, 15 amperios. 

• Para su seguridad, debe obligatoriamente 
conectar el aparato a un enchufe que se 
corresponda con las normas electricas. 



2. Instalacion 

• Coloque el Toaster Oven en un piano de 
trabajo que soporte una temperatura de, por 
lo menos, 90 °CI 200°F. 

• En ningun caso se debe empotrar o 
colocar el aparato en un mueble. 

3. Utilizacion 

• Compruebe que no queda accesorio alguno 
en las paredes laterales. No deje panos, 
trapos o platos sobre el aparato en 
funcionamiento. 

• No tapice el interior de su Toaster Oven con 
aluminio de cocina, se corre el riesgo de 
daharlo gravemente. 

• Evite tocar las superficies calientes, en 
particular, la puerta de vidrio y la carroceria, 
cuando el Toaster Oven esta funcionando. 



Ventajas del Toaster Oven 

Su Toaster Oven presenta las ventajas 
siguientes: 

. Una capacidad interior de 7 litros, para 
tostar hasta 4 rebanadas de pan a la vez. 

. En funcion tostador, la posibilidad de ajustar 
el dorado de sus tostadas, a su gusto, 
gracias al ajuste de tueste. 

. En funcion horno, un termostato ajustable 
de 1 50° a 450 °F para conseguir todas sus 
recetas. 

. Una funcion Gril para soasar y dorar sus 
alimentos. 

. Salida automata de la rejilla para facilitar la 
vigilancia de la coccion y retirar los platos. 

. Una bandeja para retirar facilmente las 
migas de pan y demas proyecciones. 

. Un plato para elaborar pasteles, sandwichs, 
platos congelados. 

. Un asador, para una coccion mas sana. 

Antes de la primera utilizacion 

• Retire la rejilla, el plato y el asador, lavelos 
con agua caliente jabonosa, aclarelos y 
sequelos cuidadosamente. 
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Para eliminar el olor a nuevo, ponga el 
aparato en funcionamiento, vaci'o y con la 
puerta abierta: 

• Coloque el boton (h) en 450° F y el boton (j) 
en 1 5 minutos. 

Podra comprobar que sale humo del horno. 
Esto es normal; desaparecera progresivamente 
durante el transcurso de esta primera 
utilizacion. 

Tras 1 5 minutos, el boton (j) se posiciona 
automaticamente en "Off". 



Utilizacion 




Funcion Toaster (Toast) 

• Coloque las tostadas directamente sobre la 
rejilla (3). 

• Posicione el boton (h) en "Toast". 

• Ajuste el selector (j) al grado de dorado 
deseado (Light/Dark). 

El testigo luminoso (i) se enciende. 

Una vez el ciclo terminado, el selector (j) 
vuelve automaticamente a la posicion "Off", 
mientras suena una serial sonora. 
Se puede interrumpir la operacion antes del 
final del ciclo, colocando de nuevo el selector 
(j) en la posicion "Off". 

• Retire las tostadas y coloque de nuevo el 
boton (h) en 

Observaciones: 

. Durante la primera utilizacion, realice 
algunas pruebas con unas tostadas. 

. En caso de pan grueso o congelado, 
aumente el grado de dorado. 

. Tenga en cuenta el hecho de que una unica 
rebanada de pan se tuesta mas rapido que 
varias rebanadas juntas. 

. Cuando se hacen varias hornadas de 
tostadas finas, recomendamos disminuir el 
grado de dorado y vigilar que el pan no se 
queme. Si esto ocurriera, detenga inmedia- 
tamente el ciclo de dorado, colocando de 
nuevo el selector (j) en la posicion "Off". 

. Si desea tostar de nuevo una rebanada de 
pan ya dorada, posicione el selector (j) en 
"Light" y vigile atentamente el ciclo. 



. Funcion Horno (Bake) 

• Posicione el boton (h) en la temperatura 
elegida. 

• Coloque el selector® en la posicion "Broil/ 
Bake". 

El testigo luminoso (i) se enciende. 

• Deje precalentar durante unos 5 minutos. 

• Coloque los alimentos en la rejilla, utilizando 
un recipiente adecuado. 

• Al final de la coccion pare el aparato, 
posicionando el selector (j) en "Off" y el 
boton (h) en 

Se puede utilizar el temporizador para los 1 5 
ultimos minutos de coccion de la preparacion. 
Para ello: 

• Posicione el selector (j) en el tiempo deseado 
(maximo 1 5 minutos). 

Una vez el ciclo terminado, el selector (j) 
vuelve automaticamente a la posicion "OFF", 
mientras suena una sehal sonora. 

• Coloque de nuevo el boton (h) en 
. Coccion Gril (Broil) 

• Coloque los alimentos en el asador y el plato 
ensamblados. 

Segun la posicion del asador en el plato, se 
pueden obtener dos posiciones (4). 

• Coloque el conjunto en la rejilla a 2 cm (0.8 
in.) de las resistencias superiores, como 
mlnimo. 

• Coloque el boton (h) en posicion "Broil". 

• Ajuste el selector (j) al tiempo deseado (entre 
5 y 1 5 minutos). 

El testigo luminoso (i) se enciende. 

• Vigile los alimentos y dele la vuelta a mitad 
de coccion. 

Una vez el ciclo terminado, el selector (j) 
vuelve automaticamente a la posicion "Off", 
mientras suena una sehal sonora. 

• Coloque de nuevo el boton (h) en 

. Si la preparacion requiere mas de 15 
minutos de asado: 

• Coloque el selector (j) en posicion "Broil/ 
Bake". 
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• Al final de la coccion, pare el aparato, 
posicionando el selector (j) en "Off" y el 
boton (h) en 

. Dorado ligero (Top Brown): 

• Utilice la funcion "Broil" con el selector (j) 
ajustado en "Light" para derretir, tostar o 
dorar. 

• Segun su grosor, coloque los alimentos en la 
fuente o en el asador. 

Una vez terminado el ciclo, el selector (j) 
vuelve automaticamente a la posicion "Off" 
mientras suena una serial sonora. 

• Si los alimentos estan dorados o derretidos 
antes del final del ciclo, posicione el selector 
(j) en "Off". 

Observation: 

Durante la coccion pueden arder salpicaduras 
de grasa, al entrar en contacto con las 
resistencias superiores. No se preocupe, estas 
se apagaran por si solas y no tendran 
consecuencia alguna para el aparato. 

Consejos practicos 

La coccion de los alimentos produce siempre 
vapor y, a veces, humo. 

Las emanaciones de humo y los olores pueden 
reducirse manteniendo las paredes del homo 
siempre limpias. 

Tambien se pueden reducir: 

. ahadiendo, al principio de la coccion, un 
poco de agua en el fondo del recipiente 
utilizado, 

. respetando o reduciendo la temperatura de 
coccion. 



• La rejilla, la bandeja inferior, la fuente y el 
asador deben ser limpiados con agua 
caliente y un producto para la vajilla. Aclare 
y seque cuidadosamente. 

Interior 

• Las paredes interiores estan recubiertas de 
antiadherente; retire las proyecciones de 
grasa con una esponja empapada con agua 
caliente jabonosa. Aclare y seque 
cuidadosamente. 

• No utilice estropajos, esponjas metalicas, 
polvos detergentes ni productos especiales, 
para la limpieza del homo. 



Gufa de coccion 

Todos los tiempos y temperaturas indicados 
son a tftulo indicativo. Pueden variar en 
funcion de la receta y del recipiente utilizado. 



Ingredientes 


T° 


Tiempo 


Pan 


toast 


Segun el gusto 


Muffins a la inglesa 


broil 


Segun el gusto 


Pastel 


bake - 375°F 


40 mm 


Pizza congelada 


bake - 375°F 


22 min 


Salchichas asadas 


broil 


20 min (de la vuelta a 
menudo) 


2 Costillas de cerdo 


broil 


28 min (de la vuelta a 
mitad de coccion) 


Polio asado 


bake - 400° F 


60 min 


Asado de buey (600g) 


bake - 450 °F 


20 min 


Asado de cerdo 


bake -425°F 


70 min 


Pisto 


bake -350°F 


1 h 30 min 



Limp 



leza 



• Antes de limpiarlo, desenchufe el 
aparato. 

• No sumerja nunca el aparato en agua. 
Paredes exteriores 

• Pase una esponja humedecida con agua 
jabonosa por la carroceria del aparato aun 
templada, para facilitar su limpieza. Aclare y 
seque cuidadosamente. 



Recetas 

Tarta al bacon 

200 g de masa quebrada, 2 huevos, 2 oz de 
queso rallado, 2 oz de nata Ifquida, 2 oz de 
leche, 3 oz de bacon troceado, sal, pimienta. 

. Fuente (n) 

. Tiempo: 45 min 

. Posicion: bake - 400°F 
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• Ponga el bacon en el asador (m) y dejelo 
10 min bajo el gril (broil). 

• Bata los huevos con la leche y la nata. Anada 
sal y pimienta. 

• Coloque el bacon sobre la masa extendida 
en la fuente (n) y vierta la preparacion por 
encima. 

• Coloque la fuente en el homo y deje cocer 
entre 40 y 45 minutos a 400°F. 

Variante: sustituya el bacon por salmon, 
puerros cocidos, brocoli cocido o queso. 

Tarta de albaricoques 

200g de masa quebrada, 1 huevo, 1 oz de 
nata Ifquida, 1 oz de leche, azucar, 3 tazas de 
albaricoques. 

. Fuente (n) 

. Tiempos y posiciones: 

-35 min bake - 375°F 
- 5 min bake-450°F 

• Precaliente el homo a 375°F. 

• Extienda la masa en la fuente. Coloque los 
albaricoques sobre la masa. 

• Bata la leche, los huevos y el azucar y vierta 
la mezcla sobre los albaricoques. 

• Coloque la fuente en el homo y deje cocer 
35 min a 375°F y 5 min a 450°F. 

Clafoutis de albaricoques 

1/2 taza de leche (120ml), 2 oz de nata Ifquida 
(60g), 3 oz de harina (90g), 2 oz de azucar en 
polvo (60g), 1 cucharada sopera de vainilla 
(5ml), 3 tazas de albaricoques. 

. Molde metalico para bizcocho 

. Tiempo: 40 min 

. Posicion: bake - 375°F 

• Precaliente el homo a 375°F 

• Mezcle en una batidora de vaso (por 
ejemplo) la leche, la nata, el azucar, la harina 
y la vainilla. 

• Engrase el molde y coloque la fruta. Vierta la 
preparacion por encima. 



• Coloque el molde en el homo y deje cocer 
40 min a 375°F. 

4 Patatas rellenas 

1/2 taza de leche, 4 cucharadas soperas de 
mantequilla, sal, pimienta, 1/3 de taza de 
queso rallado. 

. Fuente (n) 

. Tiempos y posiciones: 

-45 min bake - 450°F 
- 5 min broil 

• Lave las patatas. Coloquelas en la fuente (n). 
Metalas en el homo y deje cocer 45 min a 
450°F. 

• Cuando esten cocidas, cortelas en 2 y 
vacielas (deje una fina capa de pulpa con la 
piel). 

• Mezcle la pulpa obtenida con la leche, la 
mantequilla, la sal y la pimienta con una 
batidora y rellene las patatas vaciadas. 

• Cubralas de queso rallado y coloquelas 5 
min bajo el gril. 

Salmon al horno 

1 rodaja de salmon de 1 lb, 1/2 taza de 
vinagre de vino bianco, 1/4 de taza de aceite 
de oliva, 1 huevo, 1 cucharadita de sal, 1/2 
cucharadita de pimienta, 1/4 de cucharadita 
de pimenton. 

. Asador (m) colocado sobre la fuente (n) 
. Tiempo: 14 min 
. Posicion: broil 

• Precaliente el gril. 

• Mezcle con una batidora todos los 
ingredientes en un bol, salvo el salmon. 

• Unte la rodaja con la salsa. Coloque el 
salmon en el asador (m) y pongalo al horno. 

• Dejelo asar durante 14 min, untandolo 
regularmente con la salsa. 
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Garanti'a por un ano. 



Su aparato n° F228 esta cubierto por la 
siguiente garantia: 

Si durante el ano siguiente a la fecha de 
compra, el presente aparato KRUPS deja de 
funcionar debido a defectos de fabricacion o 
en los materiales, KRUPS Norteamerica, 
voluntariamente, reparara o reemplazara el 
aparato sin gasto alguno por parte del 
comprador, a condicion de que este aporte 
prueba de la fecha de compra. 

Esta garantia quedara anulada si el mal 
funcionamiento se debe a dahos en el aparato 
debidos a accidente, mala utilizacion, 
utilizacion a una frecuencia o con una tension, 
distintas a las indicadas en el aparato o a las 
descritas en las instrucciones, empleo abusivo 
que suponga una alteracion, dahos durante el 
transporte o utilizacion con fines comerciales. 
La presente garantia le otorga a usted 
determinados derechos juridicos pero puede 
beneficiarse, igualmente, de otros derechos 
que pueden variar en funcion de la provincia o 
el Estado. 



GARANTIA DE RENDIMIENTO 

Este aparato KRUPS de calidad ha sido fabricado siguiendo un 
codigo estricto de normas de calidad y, con un matenimiento 
mmimo, deberia satisfacerle durante muchos ahos. En todo caso, si 
se precisaran reparaciones o piezas de recambio durante o despues 
del periodo de garanti'a, no dude en llamar a nuestro SERVICIO AL 
CLIENTE: 

USA: (800) 526 - 5377 

Servicio 24 horas, 7 dfas a la semana. 

Canada: (905) 669-0114 

De lunes a viernes, de 8 a 16.30 horas. 

Usted recibira las instrucciones necesarias acerca de como hacer que 
reparen su aparato. Igualmente, este servicio respondera a 
cualquier pregunta que desee formular relativa a los aparatos. 
Antes de llamar al Servicio al cliente, asegurese de que dispone del 
numero del tipo de su aparato KRUPS. 

Usted debe estar en posesion de esta informacion antes de llamar a 
nuestro Servicio al cliente por que asi nos permitira responder 
mejor a sus preguntas. El numero del tipo se encuentra debajo del 
aparato. 

Este aparato en concreto es del tipo n° F228 
Cualquier correspondencia general debe dirigirla a: 

USA: KRUPS North America, Inc. 

P.O. Box 3900 

Peoria IL 61612 
Canada: Service KRUPS 

20 Caldari Rd 

Concord, Ontario 

L4K 4N8 
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